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3 KINDS APPETIZER SET
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In Essig marinierte
Gurken mit Seetang

FLF

Japanische Schwarz-
wurzel gebraten in
Sojasole

Scharf eingelegter
Chinakohl
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Karotten in Frittierte Auberine Octopus mit
Sesam-Mayonnaise in Dashi Briihe sauer Miso-Sauce
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Geschmorter
griiner Pfeffer
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AH-UN Salat Edamame
Gemischter Salat Gekochte Sojabohne
mit Seidentofu mit Meersalz aus Japan

9,50€

BT
Banban Chicken Salad

Salat mit geddmpftem Héhnchen
und Sesamsauce

12,50€
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Wagyu Rinderzunge mit Zitronen-Soja-Solle

DOEET 714 R Tk

Pommes mit Jpn.Meersalz und Ao Nori (Gr. Seetang)

RREERI 2L Z )V

B ER N L
Wagyu Tar Tar

Niedrigtemperatur gegarter Wagyu Rindertartar
mit Leicht scharfe Miso-Paste

28,00€

Wagyu Gyutan Ponzu

8,50€
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Tamago Soup

Eiersuppe mit Lauch (Fischbriihe), Sesam Ol und schwarzem Pfeffer

8,00€

Ao Nori Pommes

6,00€
:\: .L\ 9:‘ Kimchi Scharf eingelegter Chinakohl 5,50€
e Japanischer Reis Schiissel Reis GroBe 4.50€
Klein 3.50€
@— % )@ ﬂc? {J!J?IE SUKIYAKI Ontama dazu halbgekochtes Ei 4,00€
g
]\ W | “/7 vom Freilandhuhn




GOKUJO PREMIUM WAGYU PLATE
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Genieflen Sie nach Herzenslust insgesamt sieben Arten
Q von exquisiten Wagyu Fleischsorten,
die auf luxuriose Weise zubereitet werden.

Premium A5 Wagyu Querrippe aus Japan

Premium AS Wagyu Hohe Rippe aus Japan
Premium Wagyu'Rinderzunge
Wagyu Querrippe

Wagyu Hochrippe

Wagyu Skirt Steak

Wagyu Schilstiicke
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TOKUSEN AH UN PLATE
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Premium A5 Wagyu Querrippe aus Japan,
Marinierte Premium AS Wagyu Querrippe aus Japan,
Wagyu skirt Steak
Maishdhnchenschenkel auf Frankreich

Iberico Schweineriicken

70,00€
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Yaki Suki Wagyu plate
HE= AR e 1 U TR R R
Hauchdiinn geschnittene Hochrippe

Hauchdiinn geschnittene Wagyu schildstiicke
Hauchdiinn geschnittener Schweinenacken

40.00€

pr -7 L —
AH-UN Wagyu plate
T EAVE - En—2 - 0%

Marinierte Wagyu Querrippe, Hochrippe,
Héhnchenschenkel aus Frankreich

28.00€

W Sas e 91V, We - |
Jo Special Luxurious
Wagyu plate

Fave - gEED Bbe
Fo—X - AXYOaFEI—XA
Wagyu Querrippe

Marinierte Wagyu Querrippe

Wagyu Hochrippe
Iberico Schweinenacken

48.00€
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Premium A5
- Wagyu Roast

Premium AS Wagyu Hochrippe aus Japan
40.00€

fi -2
Gokujo-Tan

Premium Stiick der Wagyu Rinderzunge
38.00€

RERYET
Porree Topping
+2.00€

M A1 AL E

Premium A5
Wagyu Kalbi

Premium A5 Wagyu Querrippe aus Japan
40.00€

aRiE MR BV E
Tsubozuke A5
Gokujo Kalbi

Marinierte Premium AS Wagyu Querrippe
aus Japan

42.50€
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Jo-Kalbi Jo-Harami Jo-Roast
Nicht Marinierte Wagyu Querrippe  Nicht Marinierte Wagyu Skirt Steak  Nicht Marinierte Wagyu Hochrippe

22.00€ 22.00€ 22.00€
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Tsubozuke Kalbi Tsubozuke Harami = = Tsubozuke Roast
Marinierte Wagyu Querrippe Marinierte Wagyu Skﬁ‘t Steak - Marinierte Wagyu Hochrippe
e (1. 24.00€

24.00€ 24.00€
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BeSteSfﬁck der Wagyu Rinderzunge
. 25.00€ s

R_E w7
Porree Topping
+2.00€
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Misuji
Wagyu Schildstiicke mit Halbrohem Ei
39.00€
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Verschiedene Gemiisesorten

17.50€

EUBE

Premium Chicken

Maishihnchenschenkel aus Frankreich

18.00€

EF‘% D —X
Premium Duck

Entenbrust aus Frankreich

ARALUPFEANY DJFHA— A
Buta Kata Roast

Premium Iberico Schweinenacken

18.00€
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Meerestriichte Platte

Garnele, Jakobsmuschel, Tintenfisch, Oktopus
45.00€ \

e ANV Sl

Garnele Jakobsmuschel Tintenfisch Oktopus
18.00€ 16.00€ 12.00€ 18.00€

MR 2T VIVHERDETOTTHELIEEY,  Bitte beachten Sie, dass alle Meeresfriichte zum Grillen serviert wird.
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Premium
Japanese Wagyu
Aburi Sushi

Japanisches A5 Wagyu Scheiben
flambiert als Nigiri Sushi

4 Stk. 40,00€

A
T h 5\190)933%%

Kablifornia
Roll

|
|
i Sous Vide gegartes
| japanisches A5 Wagyu Rib
| aus Kagoshima als Maki Rolle

38,00€

Je nach Uhrzeit kann es zu Wartezeiten von bis zu 1 Stunde kommen. Wir bitten um Verstindnis.
BIEOEMEIRIIC KD, THRILE TICIRBEREDI DB 5 EETINWET, HELLHT 7RIV EY,
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STEAK DON

Entrecote Steak und Salat auf Reis
nach japanischer Art

23,00€

AN ORI H— A
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IBERICO
ginger soy sauce DON

Gebratene Iberico Schweinenackenscheiben
mit Ingwernote auf Reis

20,00€

;E'% 3 B
CHICKEN DON

Entrecote Steak und Salat auf Reis
nach japanischer Art

19,50€
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SALMON DON

Gegrillter Lachsfilet und Salat auf Reis
nach japanischer Art

20.00€

R e A
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JAPANESE
WAGYU CURRY

Japanisches Curry mit Hackfleisch
und einem halbrohen Ei auf Reis
Serviert in einer HeifBBen stein schale.

ABEE
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GARLIC

BUTTER RICE

Knoblauchreis mit Butter.
Serviert in einer HeiBBen stein schale.

15,00€
mit Foie Gras +18.00€
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MISO RAMEN

Scharfe Wagyu Nudelsuppe
mit scheiben vom Rind

20.50€

SR

Ao E A
WAGYU
MEAT UDON

Marinierte hauchdiinn scheiben vom Rind
mit Wagyu und Udonnudeln in japanischer Briihe.

18.50€

F—AVESEAIFHL TR Fv—2a—13. 747 LL 7 THRELTEBOET,

Das in Ramen und Udon verwendete Chashu-Rindfleisch wird medium rare serviert.



Alkoholische Getrianke

Bier
FUV —HHD Kirin ICHIBANSHIBORI Fass 0.313,80 €
Fass 0,516,80 €
JTrALI Ly Erdinger Weizen Fass 0.516,00 €
a)bve)l TIVL  Schliissel ALT Fass 0.213,00 €
Fass 0,415,00 €
Fyv Kirin Alkohlfrei Flasche 0.3313,50 €

TIVaA—)IL T —

S H 0 C H U (Jpn.Schnaps, dhnlich dem Wodka)

HES KUROKIRISHIMA 0.11 6,00 €/ 0.701 60,00 €

FMI| KANNOKO 0.11 6,00 €/0.701 60,00 €

Japanischer Fruchtwein

R4 YUZU WEIN 80ml 11,00€ / 0.501 65,00 €

Ky PFLAUMENWEIN 80ml 12,00€ / 0.701 85,00 €

TIAY - HAWCOEELTRIAMZTHELTEYET,

Es gibt eine separate Getrinkekarte fiir Sake und Wein
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Softgetrinke

Coca Cola

Coca Cola Zero
Diissel Aqua leise
Diissel Aqua still
Apfelschorle
Rhabarberschorle
Apfelsaft
Orangensaf
Ginger Ale

Tonic Water
Ginger Beer
Ramune

Calpis

Calpis Soda
Yuzuka

Oolong Tee

Griiner Tee

0.3313,50 €

0.3313,50 €

0.2012,50 €

0.751 7,00 €
0.2012,50 €

0.7517,00 €

0.3313,50 €

0.3313,50 €

0.201 3,00 €

0.201 3,00 €

0.201 3,00 €

0.201 3,00 €

0.201 3,00 €

0.201 4,00 €

0.301 4,00 €

0.301 4,00 €

0.3314,00 €

0.3013,50 €

Becher 3,00 €
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Shirogane

Sake Junmai Yuzu Shu
Calpico
Sprudelwasser

M OISO IZFHDEFEIL, T LU THIK
HOFACHRAKZECEENTES
AR IS, IV E R Lk T
DE Uz, HOFES v e LTzikb
RHADHHNEA D TV T,

Junmai Yuzu-shu, der das erfrischende
Aroma und die Sdure von Yuzu und den
milden Geschmack von Junmai Sake hat,
wird mit Calpico und Sodawasser
gemischt. Dieser neue Cocktail zeichnet
sich durch seinen siiflen, aber knackigen
Geschmack aus.

9,50€

Y AF—H T —
Tokyo Whisky Sour

Japanischer Whisky
Eiweil3

Yuzusaft
Sprudelwasser

HARBIY ¢ 2 —Efli -, Z LU Tikgke
WY TVZUTRE DA T DR N
T2 ATTBTETHDIEARHIC
BOETH, U AF—DEMI T DFED
ERLBTENTEET,

Eine einfache, aber perfekte Kombination
aus japanischem Whiskey, Yuzu und
Sodawasser ist geboren. Durch die Zugabe
von Eiweif$ und das Schiitteln wird der
Geschmack gemildert, aber Sie konnen

immer noch den Geschmack des Whiskeys
und das Aroma der Yuzu genief3en.

10,00€

TavyIavyIa—)b

Mew Mew Mule

Japanischer Schnaps

Sudachi

Limette

Spicy Ingwer

ZO ERORIEZRDSTENTE A
Pkt O¥Ba e LTHIENS T 72
Bl 77 N UTMAT2 T A Lk
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Sudachi und Shochu sind bekannt als die
goldene Kombination, die das
berauschendste Erlebnis bietet und
perfekt zusammenpasst. GenieRen Sie die
Harmonie von Limette und wiirzigem

Ingwer, die als Akzente hinzugefiigt
werden.

9,00€

METEL—h
Kabosu Mojito

Weil3er Rum

Kabosu-saft

Limette

Minz

RRERALHTAKDEL— 2, H
ETREIETHD A Y )EA VIV Ay
T MET VR TAL ZFNEND
FHOHEIZEILAVET,

Unser originaler Mojito-Cocktail, der fiir
seinen erfrischenden Geschmack bekannt
ist, wird mit Kabosu aromatisiert (Kabosu
ist eine Zitrusfrucht). Die Aromen von

Kabosu, Minze und Limette passen
erstaunlich gut zusammen.

9,00€

Special
Cocktail
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JAPANESE YAKINIKU q
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Akatsuki

Pflaumenwein
Rhabarberschorle

AR Z LT BHDT T R F
Mo TE RS LEEME LTSNS
GRLRE i (ISR AT ) 1DHEEZ )V
IN—T 2 a—LTE-TZERIA T T IV,
Ein luxurioser Pflaumenwein-Cocktail aus
Beninanko-Pflaumen, die als eine der
besten Pflaumen der Nanko-ume, der
reprasentativen Pflaumenmarke der

Prafektur Wakayama, bekannt sind,
gemischt mit Rhabarberschorle.

9,50€
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Vanille-Eis Matcha-Eis Schwarzer Sesam-Eis
4,00€ 4,00€ 4,00€

F— R —%
Kisekuchen

8,50€

Kéasekuchen einer Kugel Eis
hl aus den obigen vier Sorten)

11,50€
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